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Nel 1469 nel cuore della Sicilia, all’interno del
Principato di Villanova, viene edificato dalla no-
bil famiglia aragonese degli Abatellis un baglio,
tipica costruzione siciliana a corte quadran-
golare. Prende vita cosi Feudo Montoni, una
tra le pita antiche realta vitivinicole siciliane.

alessandro ercolani

E gia nel 1595 Andrea Bacci, agro-
nomo @ medico i Papa Sisto V.
nadle pagine del “De Naturall Vinorum
Historia®, considerato il primo tratia-
to enologico ltallano, ne eloglava la
tradizione viticola e scriveva di vigne
pociErn; *In quests tarre troval vec-
chie viti, dal tronco della grandezza
3 un uomMmo, crascevano ad erano

cosi feconde cha | fruth di diecl plan
teé nempivano una botte di un vino

rosso, potentissimo, ol
Odore ¢ sapore 8 capace O lunga
conservaziona®. Alla fine dell'Otto-
cento la stona di Feudo Montoni si
lega con quella della famigha Sirec
quando Rosarno acquistd | Feudo,
riconoscendo In esso particolan ¢a-
ratieristiche legate al tarroir. Quil tro-
vl antiche prante di Perricons, Nero
d’'Avola, Catarratto & si innamoro del
vinl i qualle uve, che presentavano

piacevole

fratti eleganti @ inconsueti, dando il
via alla valorizzazione della biodi

versita @ del vitignl autoctoni. Nedla
seconda meta degl annl Sessanta
dal Novecento | figho Elio selaziond
la miglion piants presanti nelia tenuta
tramile selezione massale, con esse
Impsanto | NuUOW vgnati 8 ammoder
nd la cantina
piccolo al figlio Fablo la passione
per I'agricoltura e |l rispetto per la
Natura. Cosi Fabio, d formazione
Ingegnera, da ormal trent’anni prose

trasmeatiando fn da

gue Il lavoro del nonno & del padre,
geloso custode defle antiche plante
& delle oro uve, oitre che di valori &
tradizioni, avendo compreso a forndo
quanto s@a importante nel suo lavoro
conoscare bene |l passato per quar
dare al futuro, Gl 80 ettar dalla tenu
ta In contrada Montoni Vecchi, nelia
Contea di Sclafary, in provincia
di Agrigento, sl estendono da 500
metrl sim con picchi d'aititudine che

.0




sl attestano fino a 800 metrl, nfatti
sulle alte coliine a est di Cammarata
S pratica una viticoltura di montagna
a fortl pandanze. Una cosl peculia
re asposziona geografica rende le
terre di Montoni incontammnate da
inquinamenti amixentall, acustic e
uminost, creando condizioni ideal
per un‘agricollura
antico stile di vita. Feudo Montoni
& costitusto da circa 25 ettarl di vi-
gneto impantati su un terrano a forte

biologica & un

componanta sabbiosa nelfle zone pid
alte e @ maggior presenza d'argllla
mano a mano che si scande. Le witi
Sono allevate a spalllera con potatu
ré a guyot, ma non mancano vecchl
mpiantl ancora gestiti ad alberello
Alllinterno di Feudo Montoni vengo
no custodite la “plante madn” che da
secoll confengono un puro @ unico

0. Da queste vecchia
vitl da oltre un sacolo vengono “cre

at’” | nuovi vignet con |'antica tecnica
“‘gallinnesto su panta selvatica™ o
“dalla propaggine”. Tanto cha il gran

de Giacomo Tachis aveva identificato
questi vigneh, cha vanno da un'sta di
50 fino a 80 annl, come la culla del

codice gene

Nero d'Avola, dove g poteva trovare

A Sua espressione genetica piu pura
In un'area dal potenziale eccallanta o
dalle straordinane condizioni micro-
chimatiche, Fabio. vignaiolo asperto
ed entusiasia, che prande parte per
sonaimenta @ tutte le diverse fasi del
processo di produzions dal vigneto
realzza virn molto par
ticolan, finl ad elegant!, ricchi dl stile
logni testimoni dell'antica
vitivinicoltuwra della Trinacrla. Il tutto
in agricoltura biologica certificata,

ala cantina

@ classe

quindl savescio dl fave e piselll, solo
200 e rame sa nacessarl. Vino sim
bolo di Feudo Montoni & dal 1889 il
Vrucara - vruca in siciliano é il nome
di un cespuglio dal sentore mentola-
1o miscaiato con olio d'ncenso cha
spontaneamenta Intomo al
vigneto - da un cru ¢ 4 ettarl con
piante ad aiberallo vacche i 75 ann,
che costituiscono |l cuore aziendale

crasce

Lesposizione deal terreni a levante
l"altitudine & le forti escursion termi-
che aanno al grappoll una graduale
Dopo una
vendernmia manuale, l@ uve vengo

8 cometla maluraziona

no fermentate In contenitor! ¢ ce
azone sulle

mento con uNga mace
e, Ia pigiatura

ar

bucce per cirea 259

@ effettuata con un antico torchio in
=ano & la fermentaziona malolattica
spontanea & Interamente svolta In
camento. L'affinamento awiena per
45 mesi In cemento, 6 mesi in botte
Fabio rduce

jell'uomo

g 6 mesi in bottigla
a minimo l'intervento
nspettanco metodl naturall & tempi
ad'aftinamento. Il Vrucara, rosso da
grande invecchiamento, & una delle
aspression pit belle cf Nero o'Avola
c tutto il “vigneto Sicilia®, combinan

do un'equilibrata gradazione alcolica
con una naturale acidita e bella ric-
Color rosso rubino
brillante, si caratternzza per audace
freschezza, intrigante mmneralita, F

nala molto persistenta & prolungata
aromaticita al retrogusto, Fablo, che

chezza d'estratti

ha saputo creare un'azienda che fa
onore alla Sicilia tutta, ha assimdato
| consigll che malti anni 1a gh diade il
maestro Glacormnmo Tachis & | risultat]
SONoO sempra piu evidentl, | vini ol
Faudo Montoni, accomunatl da una
personalta spiccata, sono figh di una
flosofla artiglana dl lunga tradzione
€ conservano una forta tipicita
lega indissolubémeante alla patna d'o-

che

ngine: il profondo entroterra siciliano




