
◆ Linea Feudo Montoni 

Vigna Lagnusa 
NERO D’AVOLA IN PUREZZA 

Vino rosso 
I.G.T. - Sicilia 
Zona di produzione: Agro di Cammarata (AG) 
Altitudine: 600 m  s.l.m. 
Esposizione: A levante 
Tipologia terreni: Argillosi 
Età vigneti: 30 anni 
Densità d'impianto: 2.600 - 4.400 ceppi per ettaro 
Sistema d'impianto: Alberello e Spalliera 
Forma d'allevamento: Alberello e Guyot  
Vendemmia: Manuale, in cassette 

Vinificazione: 
In rosso con lunga macerazione sulle bucce. 
Fermentazione malolattica: in botte 
Maturazione: 4 mesi in barrique, 4 mesi in botte 
Affinamento: 4 mesi in bottiglia 

Caratteristiche organolettiche: 
Colore rosso rubino intenso con leggeri riflessi 
violacei. Profumo complesso, con note fruttate e 
spezziate in armonia tra loro. 
Morbido, avvolgente, sapido, giustamente tannico al 
palato. 

Note Tecniche: 
Titolo Alcolometrico: 13,50 % vol. 
Conservazione: ambiente fresco e asciutto, 
preferibilmente al buio, con bottiglie coricate.  
Abbinamento gastronomico: Carni rosse, arrosti, 
selvaggina, salumi e formaggi stagionati a pasta dura. 
Temperatura di consumo: 18°-20°C 
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